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13,6%

0,7 g/l

6,0 g/l

Kristálytiszta halvány citromsárga színében zöldes reflexek játszanak. Kifejező tiszta
illatában elsőként a friss fű és szalma illata- idővel sárga szirmú virágok és zöldalma
mutatja magát. Kóstolva a könnyű száraz korty, üde savérzettel és finom citrommal frissít
fel. Az illatban ígért jegyek mellett, egres és lime kap helyet. Közepesen hosszú
lecsengése vibráló és tiszta. A finom vulkanikus talajra utaló sós jegyek szépen egészítik
ki a feszes savérzetet, remek párként szolgálva fehér húsú halaknak vagy grillen készült
ételeknek, friss zöldsaláta körettel. 

A finom vulkanikus talajra utaló sós jegyek szépen egészítik ki a feszes savérzetet, remek
párként szolgálva fehér húsú halaknak vagy grillen készült ételeknek, friss zöldsaláta körettel.
Fogyasztását 7-10 Celsius fokra hűtve ajánljuk egy kellemes tavaszi vagy nyári délutánon.
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