BIRTOK

Balatoni Zenit
2025

A bor

Evjdrat 2025 Borfajta széraz
Sziiret augusztus 19. Alkohol 13,6%
Erjesztés fahordés Cukor 0,7 g/l
Erlelés fahordéds Sav 6,0 g/l
Kostolasi jegyzet

Kristalytiszta halvany citromsarga szinében zoldes reflexek jatszanak. Kifejezé tiszta
illataban els6ként a friss fi és szalma illata- id6vel sarga szirmd virdgok és zéldalma
mutatja magat. Késtolva a konny( szaraz korty, iide savérzettel és finom citrommal frissit
fel. Az illatban igért jegyek mellett, egres és lime kap helyet. Kézepesen hosszi i
lecsengése vibral és tiszta. A finom vulkanikus talajra utalé sés jegyek szépen egészitik
ki a feszes savérzetet, remek parként szolgalva fehér hdsa halaknak vagy grillen késziilt
ételeknek, friss zoldsalata korettel.

Javasolt ételparositas

A finom vulkanikus talajra utald sés jegyek szépen egészitik ki a feszes savérzetet, remek
parként szolgalva fehér hdsd halaknak vagy grillen késziilt ételeknek, friss zoldsaléata kdrettel.
Fogyasztasdat 7-10 Celsius fokra hitve ajanljuk egy kellemes tavaszi vagy nyari délutanon.

A Somlé legrégebben folyamatosan miikodé csaladi birtoka vagyunk. Boraink évrdl-évre kitlinden szerepelnek a legnagyobb vilagversenyeken.
Alondoni International Wine Challenge, a vilag legalaposabban biralt versenyének legmagasabb elismerését, a Trofea-dijat ot alkalommal is megkaptuk.

Tornai Tamas, Tornai Eszter, Tornai Anna - tulajdonosok, Csonka Zoltan - borasz
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